
 
 

5th Annual ARTSea Café: From Jazz to Rock & Bach Again! 
Saturday | May 16, 2009 | 6 PM – 10 PM 
Presented by the Hilton San Diego Bayfront 
 

Below you will find the 5th Annual ARTSea Café Dining Menu, featuring a breathtaking array of 
gourmet cuisine that will be prepared right before your eyes by our amazing Performing Chefs during 
the night of the event. The event itself is inspired by the power of art and music, so it is only 
appropriate that these dishes were inspired by songs and musicians that have in turn inspired these 
culinary masters! 
 

Giuseppe Ciuffa | Giuseppe Restaurants and Fine Catering 
Rosemary Clooney: Mambo Italiano 

Brasato Primaverile: braised beef I chanterelles I peas I pancetta I marsala demi 
potato purée I arugula I roasted garlic I parmiggiano 

 
––––– 

 
Patrick Dahms & Adam Bussell | Vela Restaurant at the Hilton San Diego Bayfront 

The Clash: Rock the Casbah 
Moroccan sous vide lamb tagine I dates I cous cous I harissa 

 
––––– 

 
Trey Foshee | Georges California Modern 

Nirvana 
Spring pea tendril soup I lobster roll I vana‐orange aïoli 

& 
Zombies: Time of the Season 

Coconut milk pudding I pickled rhubarb I candied lemongrass I black sesame meringue 
 

––––– 
 

Antonio Friscia | Stingaree 
Red Hot Chili Peppers: Otherside 

Spicy Thai wagyu beef I bamboo rice 
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Christian Graves | Jsix at Hotel Solamar 
The Beatles: Octopus’s Garden | Sun King 
Braised octopus I lemony white beans 

& 
The Beatles: Sgt. Peppers Lonely Hearts Club Band 

Brandt beef heart terrine I house‐cured pickles & onions I grainy mustard I frisée I lambs lettuce 
& 

The Beatles: Strawberry Fields Forever 
Compressed roasted strawberries I warm almond cake 

 
––––– 

 
Katie Grebow | Café Chloe 

Willi Bobo: Fried Neckbones and Some Home Fries 
Pork neckbone croquetas I sofrito I yuca frita I mojo criollo I black beans I avocado salad 

 
––––– 

 
Jason Knibb | Nine‐Ten 

Bob Marley: Buffalo Soldier 
Buffalo sliders I scotch bonnet pepper aïoli 

& 
Olive Oil Parfait 

 
––––– 

 
TK Kolanko | A. R. Valentien at The Lodge at Torrey Pines 

The White Stripes:  Ball and Biscuit 
Smoked pork meatball I cornmeal biscuit I sweet onion marmalade I spring vegetable piccalilli 

 
––––– 

 
Brian Malarkey | Oceanaire 

Jerry Lee Lewis: Great Balls of Fire 
Rocky Mountain oysters I salad with “Kicking & Screaming” bone marrow vinaigrette 
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Brian Sinnott | 1500 Ocean at the Hotel Del Coronado 
Booker T. & the M.G.'s: Green Onions 

Fried Green Tomatoes I Green Onion Remoulade I Crawdads 
& 

Warrant: Cherry Pie 
Cherry Pie: grilled pizzeta I duck confit I balsamic roasted cherries I arugula I fontina 

 
––––– 

 
Andrew Spurgin & Donald Coffman | Waters Fine Catering 

Johann Sebastian Bach: English Suite No. 1 in A Major 
Spring pea tortelloni I morels I favas I legume greens I Daily’s bacon 

white asparagus salad I smashed croutons 
 

––––– 
 

Menu is subject to change. 
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